


The Chandon Moment

Un rincón elegante y lleno de frescura para dar comienzo al cóctel.

El Chandon Garden Spritz, el aperitivo espumoso de la maison Moët
Hennessy (LVMH), se sirve en un corner dedicado donde cada copa se

prepara al momento con hielo, rodaja de naranja  y un toque
aromático.

Un detalle sofisticado que aporta color, estilo y un ambiente muy
mediterráneo al inicio de la celebración, convirtiéndose en uno de los

momentos más fotografiados del cóctel.

 Edición especial para bodas 2027
Para celebrar la incorporación de esta experiencia en nuestros
eventos, el Chandon Corner estará disponible en condiciones

especiales para las parejas que reserven su boda en 2027.

Un brindis fresco, elegante y lleno de luz para comenzar uno de los días más importantes de vuestra vida.
Chandon Garden Spritz Corner

 Experiencia disponible en promoción especial lanzamiento bodas 2027

Precio especial 2027: 3 € por invitado





https://www.thewedery.com/es/venues/finca-la-carrasca/

Casa Rural La Carrasca



Servicio de logística. Montaje y desmontaje del evento, con un mínimo
de 100 personas.
 Equipo de cocina. Jefe de cocina junto con su equipo de ayudantes.
Equipo de sala. Jefe de sala y su equipo.
Montaje de cóctel. Mesas altas, barra para las bebidas y chiringuitos para
las estaciones.
Montaje de mesas con mantelería blanca.
Modelo de silla crosback incluida
Decoración. Botella con paniculata y número de mesa.
Minutas. Diseño personalizado.
Seatting plan: organización de los asientos.
Menús especiales. Opciones para veganos, vegetarianos, celíacos e
intolerantes.
Prueba de menú. Para bodas con más de 120 comensales, la prueba será
para seis personas; para bodas entre 80 y 119 comensales, la prueba será
para dos personas; para bodas con menos de 80 comensales, la prueba
tendrá un coste de 60€ por persona.
El mínimo de comensales para contratar el servicio de catering será de
100 comensales. En caso de ser inferior habla con tu coordinadora.

10% IVA
Alquiler de la finca: 2700 € 
Pago № 1: 1.000 € de reserva de la fecha de la boda.
Pago № 2: hasta el 90% diez días antes de la boda.
Pago № 3: el resto, la semana antes del evento.



95 €/persona



101 €/persona



111 €/persona













-









V I N O
B L A N C O

Gilda, D.O. Rueda Marina Alta, D.O.
Alicante Monasterio de Palazuelos, D.O.
[Región] Tarima Mediterráneo, D.O. 
Alicante (+2€)
Bardos Verdejo
Sericis Viogner D.O Alicante
Sericis Rose D.O Alicante

V I N O  TINTO
Amezquita Crianza, D.O. Rioja Ramón
Bilbao, D.O. Ribera del Duero Azpilicueta
Crianza, D.O. Ribera del Duero Protos
Roble Tempranillo, D.O. Rioja Tarima Hill
Monastrell, D.O. Alicante (+1 €)
Finca Villalcre Pruno D.O Ribera
Vña Mayor Roble D.O Ribera
El Pacto Crianza D.O Rioja
Glorioso Crianza D.O Rioja
Sericis Monastrell D.O Alicante

BARRA LIBRE
Montaje con barra de madera y trasbarra

Minimo a contratar 100 comensales

 Ginebra:
Bombay Safir

Larios 12
Larios

Tanqueray
Puerto Indias

Ron:

Santa Teresa

Brugal

Barceló

Cacique

Otros:

Whisky:

 J.B

White Label

Vozka:

Absolut 

Cerveza
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